
Le menu végé 
des Chefs  

Begrüssungssnacks

Karottentatar 
Haselnuss - Meerretich - Focaccia 

Strudel vom Lion's Mane * 
Kürbis - Sanddorn - Shiitake

Infusion von getrocknetem Gemüse * 
Eigelb - Zitronengras - Weisser Rettich

Sellerie mit schwarzem Trüffel
Botzi-Birne - Spätzli - Rotkraut

Unsere Auswahl an einheimischen Käsesorten extra

Sorbet vom Bio-Weinbergpfirsich ** 
Joghurt - Crumble - Shiso

Feige aus Morges
Biskuit - Piztazien - Chantilly
 

Petits plaisirs  
 

Gemüse, Früchte CH

Sauerteigbrot von "Brut" CH

| Sechs Gänge **
| Fünf Gänge *
| Drei Gänge

Les Déclinaisons

Getränkebegleitung
| Vier Gläser 
| Drei Gläser

128
 116
 94

 44
 33

Ohne Alkohol ?  
Kein Problem

Nur Dienstags  
und Mittwochs


